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Vorspeisen
Kleine ﬂffetizer

Le Coq Vorspeisenteller P-B "1 1 Person 1390 2 Personen 19,90
Taglich wechselnd

Auster N pro Stiick 4,90
Auster-shot FN 7,90
Gratinierte Auster 3 pro Stiick 8,90
Crevettes rosé ¢ 16,90
Serviert mit Safran Aioli

Quiche Lorraine #¢GJ.3°9 12,90
Dazu Salat

Anchovis

- Sardellen mit Frischkase & Baguette 12,90
- Sardellen mit Tomaten, Olivenol & Rosti Baguette 15,90
Weinbergschnecke # &N 15,90
6 Stlck

Salat

Gambas |"aioli Salat B 26,90

6 Risengarnelen mit Schale, angebraten in Olivenol mit frischen Krautern & Knoblauch

Le Chevre de Monsieur Seguin *° 14,90
Gebackener Ziegenkase, karamellisierten Wallnussen, Honig

Salade nigoise ©P-E) 19,90
Thunfisch, poschiertes Ei, Oliven, Tomaten, Gurken, Schalotten, Sardellen

quyen

Le Coq Bouillabaisse &P ¢ 21,90
Provenzalische Edelfischsuppe, Beilagen: Rouille, Croutons, Gruyere Kase

Cappuccino de Homard 8¢ 10,90
Hummercremesuppe
Zwiebelsuppe 11,90

Gratiniert mit WeiRbrot und Gruyere Kase

Tagessuppe 8,90
Taglich wechselnd



}[atgotgericﬁte

Fisch

Lachssteak B © 27,90
mit Salsa, Wildkrautersalat, Rouille, Kapern Beurre Blanc

Schlemmerfilet B G J.! 24,90
in hausgemachter Senf-Krauter-Kruste, dazu Gemuse & Kartoffelpuree

Fang des Tages B ! 28,90

Saison-Gemuse, Drillinge, Safran-Hummersolke

Hihnchen

Joujekebab a la Reza '3 25,90
gegrillter Hahnchenspield mit Safran-Basmatireis nach persischer Art
Coq au vin 3 26,90

geschmorte Huhnerkeule in RotweinsolRe mit Gemuse & Baguette

Poulet au vinaigre &’ 29,90
Hahnchenfilet aus der Keule in Senf- Tomaten-Weissweinsolse,
dazu getruffeltes Kartoffelpuree

Fleisch

Tatare de Boef ¢ /3 29,90
Rinderfilet(180g), dazu Truffelpommes, Wildkrautersalat

Sirloin Steak © 31,90
Rinder-Huftsteak, dazu Saison-Gemtuse & Steakhouse-Pommes, Jus (Rotwein-Sauce)
Chateaubriand ¢ 39,90

Rinderfilet dazu Drillinge, Gemlse, Sauce Béarnaise

Tournedo vom Rind © 37,90
Rinderfilet umhullt vom Speckmantel, Kartoffeln, Rotwein-Pfeffersauce

Beuf bourguignon Classic © 23,90
Geschmortes Rinderfleisch im Burgunderweinsauce, Champignons, Karotten
& Kartoffelpuree

Surf & Turf Burger 27,90

Rinderfilet Steak, Riesengarnelen, dazu getruffelte Steakhouse-Pommes



Pasta

Taglierini a la truffe A €

Taglierini mit frischem Triuffel & Parmesan

Spaghetti Aioli *

mit frischem Chilli & Knoblauch, dazu Rucola & Parmesan

Hummer Ravioli A &N

Hausgemachte Ravioli gefullt mit Hummer, Safran Hummersolke

Vegetariscﬁ / Vegan
Falafelteller ¥

8 Falafeln serviert auf Salat, mit Himbeersolée & Sesampaste

Gegrillte Auberginensteak
Dazu Couscous-Salat & Granatapfelkerne

Dessert

Creme briilée
Vanillecreme mit Karamellkruste

Fondat au Chocolat
Schokokuchen mit fliussigem Kern, dazu Vanille-Eis

Tonkabohnen-Parfait
Mit Himbeersolke

Crépe Suzette
In Orangensole, flambiert mit Orangenlikor, Vanilleeis

Késeplatte 1 Person 11,90
4 versch. Kasesorten, Walnusse, Trauben, Honig, dazu haugemachtes Brot

Liebe Le Coq Gaste,

24,90

19,90

25,90

15,90

14,90

8,90

9,90

8,90

9,90

2 Personen 19,90

in unserer Kiiche werden alle Arten von Lebensmitteln und somit auch A||ergene verarbeitet. Ein Ubergong von
Spuren dieser Stoffe kann trotz aller Sorgfalt daher nicht ausgeschlossen werden. Bei fehlender Deklaration
wenden Sie sich bitte an unsere Servicekrafte oder das Ausgabepersonal. Wir stehen lhnen jederzeit gerne fiir

Riickfragen zur Verfugung.
Allergene:

A enthalt glutenhaltiges Getreide B. enthdlt Krebstiere C. enthalt Ei D. enthalt Fisch E. enthalt Niisse
F. enthalt Soja G. enthalt Milch H. enthalt Schalenfriichte I. enthalt Sellerie J. enthalt Senf
K. enthalt Sesam L. enthalt Schwefeldioxid/Sulphite M. enthalt Lupinen N. enthalt Weichtiere

Zusatzstoffe:

1. mit Farbstoff 2. mit Konservierungssfoff 3. mit Antioxidationsmittel 4. mit Geschmacksverstdrker

5. geschwefelt 6. geschwdarzt 7. gewachst 8. mit Phosphat 9. mit StfBungsmitteln

10. enthalt eine Phenylalaninquelle 11. mit Zuckerarten und StBungsmitteln 12. mit Zuckeraustauschstoffen



